
DE ONDERNEMENDE 

Start met Hospitality Studies
SFEERMAKER? 
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Als je kiest voor een opleiding in Hospitality Studies, dan  
ga je voor een afwisselende baan. Geen dag is hetzelfde 

in deze branche waar de klant koning is. Ben je 
servicegericht, flexibel, ondernemend, stressbestendig  

en weet je van aanpakken? Dan heb jij het juiste karakter 
voor een baan in deze branche! Zeker als je die 

ambitieuze student bent die ook voor een leidinggevende 
positie gaat! Wij zijn gespecialiseerd op het gebied van 

opleidingen op niveau 4, zoals Hotelmanagement en 
Facilitair Management. Zo bieden wij je de mogelijkheid 

om te versnellen en is er een goed doorstroomperspectief 
naar vervolgonderwijs (hbo) en de arbeidsmarkt.

Facilitair Manager
Als Facilitair Manager ben je verantwoordelijk voor 
verschillende diensten binnen een organisatie. Ook ben 
je nauw betrokken bij de organisatie van evenementen. 
Van receptie en catering tot aan ICT en het onderhoud  
van de inventaris en apparatuur. Alles valt binnen jouw 
kennisgebied. Je stuurt collega’s aan en hebt overleg 
met diverse interne en externe klanten en directie.  
Je bent de spin in het web. Bedrijven waar je kunt gaan 
werken zijn Johan Cruyff Arena, RAI Amsterdam, Ziggo 
Dome en Nike.

Hotelmanagement on the job 
bij Van der Valk Breukelen
Jij kiest voor de opleiding Hotelmanagement on the  
job omdat je wilt leidinggeven in een (middel)groot  
hotel of restaurant en gastvrijheid bij jou in het bloed zit.  
Ben jij iemand die liever leert in de praktijk dan op 
school, dan is de opleiding Hotelmanagement on the  
job wat voor jou! Deze opleiding is een co-creatie van 
MBO College Hilversum en Van der Valk Hotel Breukelen. 
Voor jou geen theoretisch of praktisch onderwijs op 
school, maar onderwijs in de prachtige leeromgeving  
bij Van der Valk Hotel Breukelen. 
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Leidinggevende Keuken
Als Leidinggevende Keuken geef je dagelijks leiding  
aan medewerkers op de werkvloer. Naast je uitvoerende 
werkzaamheden in de keuken, heb je ook leiding
gevende taken. Je verdeelt taken onder medewerkers  
en bewaakt de voortgang ervan. Denk hierbij aan het 
maken van planningen, werkroosters en begrotingen. 
Daarnaast ben jij verantwoordelijk voor het samenstellen 
en wijzigen van de menukaarten, menuplanningen en  
het inkoopbeleid. Natuurlijk denk je mee met het 
management over trends en innovaties. Je wordt voor-
bereid op specialisaties als leermeester.

Leidinggevende Keuken bij BHG
Vanaf de eerste dag word je, zowel in het bedrijf als op 
school, begeleid door erkende leermeesters en ervaren 
docenten. Je volgt een individueel maatwerktraject, 
waarin jouw ontwikkeling centraal staat en jouw leerroute 
bepaald wordt. Zo zet je de eerste stappen op de werk-
vloer samen met jouw collega’s en leer je uiteindelijk 
zelfstandig te kunnen werken binnen een team. 
Uiteindelijk ligt de nadruk op het leidinggeven in een 
horecabedrijf. Bij succesvolle afronding van de opleiding 
biedt BHG jou zelfs een baangarantie aan bij één van 
hun bedrijven!

Hotelmanagement / Ondernemer Manager Horeca
Wil jij leiding geven in een hotel of restaurant? Begin  
dan met de opleiding Hotelmanagement / Ondernemer 
Manager Horeca! Na je opleiding kun je aan de slag als 
teamleider of manager. Maar je kunt ook je eigen zaak 
beginnen of doorstromen naar het hbo. Als horeca
ondernemer zit je vol ideeën die je ook durft uit te 
voeren. Je bent een echte alleskunner. Het is jouw taak 
om ervoor te zorgen dat de zaak goed loopt. Zo bewaak 
je het budget en neem je personeel aan. Jij bepaalt 
welke kant het bedrijf op gaat. 

Hotelmanagement/
Meewerkend Horeca Ondernemer
Wil je ondernemer worden of leidinggeven in een  
restaurant of eetcafé? Werk je graag samen in een  
team? Start dan met de opleiding Hotelmanagement/
Meewerkend Horeca Ondernemer. Deze opleiding  
richt zich op het midden- en kleinbedrijf. Je geeft leiding 
aan een team, maar je werkt zelf mee als dat nodig is.  
Je maakt het werkrooster. Je koopt slim in door met je 
leveranciers goede afspraken te maken over prijs en 
kwaliteit. Met jouw kennis en ervaring weet je hoe je een 
eigen zaak begint én tot een succes maakt!

Hospitalitymedewerker on the job
Deze gecombineerde opleiding van Kok en Gastheer/-
vrouw niveau 2 vindt plaats bij De Eendracht. Dit zijn
professionele restaurants in o.a. Hilversum, Abcoude, 
Amsterdam, Maarssen, Blaricum, Baarn, Weesp, 
Medemblik en Alkmaar. Bij dit bedrijf draait het om de 
persoon, de gast en de medewerker. Studenten die 
geloven dat persoonlijke groei en ondernemen leiden 
tot verbetering en groei van dit bedrijf passen hier goed 
bij. Je krijgt voornamelijk les op de locaties van De 
Eendracht. Deze opleiding is een co-creatie met MBO 
College Centrum. 
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“Ben je dienstverlenend, 
stressbestendig, creatief 

en vind je het leuk om 
actief bezig te zijn?  
Dan is een opleiding  

in Hospitality Studies iets 
voor jou!” 



Opleidingen 2023/2024 
Hospitality Studies

Niveau Duur Leerweg

Facilitair Manager 4 2-3 jr BOL

Hotelmanagement on  
the job bij Van der Valk 
Breukelen  IN DE PRAKTIJK 

4 3 jr BOL

Leidinggevende Keuken 4 3 jr BOL/BBL

Leidinggevende Keuken 
bij BHG  IN DE PRAKTIJK 

4 3 jr BBL

Hotelmanagement / 
Ondernemer Manager 
Horeca

4 3 jr BOL

Hotelmanagement / 
Meewerkend Horeca 
Ondernemer 

4 3 jr BOL/BBL

Hospitalitymedewerker
on the job - De Eendracht  
IN DE PRAKTIJK  
(Starters Studies)

2&3 2 jr BOL

Waarom Hospitality Studies 
in Hilversum?

�We werken uitstekend samen met het 
bedrijfsleven, zodat je een goede kans 
maakt op een aantrekkelijke stage-  
of werkplek. Tijdens je opleiding loop  
je stage bij gerenommeerde bedrijven in 
binnen- en buitenland.

�Wij staan bekend als één van de beste 
opleidingsscholen van Nederland.  
Veel grote namen uit de kookwereld 
begonnen hun carrière bij ons. Ook hebben 
wij heel wat prijzen ontvangen!

�Je krijgt les op twee bijzondere locaties! 
Naast ons restaurant Du ROC op het 
Arenapark krijg je ook lessen  
op het Media Park te Hilversum in ons 
restaurant The Canteen.

Je diploma geeft toegang tot veel hbo-
opleidingen in binnen- en buitenland.

Volg ons!

  MBOHorecaHilversum

Starters Studies: dit zijn al onze opleidingen op niveau 1 en 2. 
Voor meer informatie bekijk het magazine ‘Starters Studies 
niveau 1-2’.
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Ontdek zelf, leer samen.

MBO College Hilversum

  Arena 301
  1213 NW Hilversum
  035 689 20 00

  mbocollegehilversum@rocva.nl

  mbocollegehilversum.nl/Hospitality-Studies

  mbocollegehilversum

  MBOCollegeHilversum

  mbocollege_hilversum

  06 25 03 85 66
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MBO College Hilversum
Je kiest voor MBO College Hilversum als je graag 
de ruimte krijgt om zelf te ontdekken wie je bent, waar 
je kracht ligt en welk beroep het beste bij je past.  
Wij begeleiden je bij het kiezen van je eigen route.  
Bij ons leer je naast een vak ook belangrijke persoon-
lijke vaardigheden. Zo ben jij goed voorbereid op 
je toekomst. 

Wij werken samen met topbedrijven en -instellingen. 
Zowel in onze eigen regio als in het buitenland. 
Daarnaast bereiden we veel studenten voor — al dan 
niet versneld — op een vervolgopleiding op het hbo. 
Hiervoor werken we nauw samen met hbo-instellingen 
in zowel Amsterdam, Utrecht als Almere. Mocht je het 
onverhoopt toch nog niet helemaal zeker weten, dan 
is overstappen naar een andere studie binnen ons 
college ook zeer eenvoudig, doordat wij werken met 
meerdere kleinschalige teams.

Kijk altijd op rocva.nl voor ons meest  
actuele opleidingsaanbod, instroom-
momenten en versnelde opleidingen.

Hoe kun jij je aanmelden?
Dat is heel gemakkelijk! Je kijkt op rocva.nl voor de 
opleiding die je wilt gaan doen. Ben je eruit? Vul dan 
het online aanmeldformulier in. Het invullen van het 
formulier duurt ongeveer 10 minuten. Je kunt je ook 
aanmelden tijdens een Try-Out Day (Open dag). Dat 
kan tot uiterlijk 1 april, om zeker te zijn van plaatsing.

Kun je niet kiezen?
Loop dan een dag(-deel) mee en ontdek of de  
opleiding bij je past. Kijk op ikkiesmbo.nl voor 
alle opleidingen en data.

Open dagen 

2022 / 2023

DATUM	
TIJD

Donderdag 13 oktober 2022	 16:00 – 20:00

Zaterdag 19 november 2022	 10:00 – 14:00

Zaterdag 28 januari 2023	 10:00 – 14:00

Dinsdag 21 maart 2023	 16:00 – 20:00

Schrijf je in op rocva.nl/opendag


